Wochenmenu 21. - 25. September 2026

mmg

Catering & Gastro

KW 39 B;f;gﬁoc(:):F Fleisch | Fisch | Geflugel CHF 15.- Vegetarisch CHF 15.- Garnituren
Rindshack-Ballchen Vegihack-Ballchen
Lunch Buffet an Preiselbeer Rahmsauce an Preiselbeer Rahmsauce
Montag Thai Buffet Kartoffelstock Kartoffelstock
21.09.2026 Salat Buffet Bohnen oder Menu Salat Bohnen oder Menu Salat
Diensta Lunch Buffet Gebratener Fleischkise ™ Mediterraner Dinkelburger
22.09 2036 Thai Buffet an Senf Sauce mit Nudeli an Senf Sauce mit Nudeli
e Salat Buffet Ruebli mit Erbsli oder Menusalat Ruebli mit Erbsli oder Menusalat
Mittwoch Lunch Buffet Chicken Stir-Fry Tofu Stir-Fry
23.09.2026 Thai Buffet Jasminreis Jasminreis
Salat Buffet Wok Gemuse oder Menu Salat Wok Gemuse oder Menu Salat
Donnerstag Lunch Buffet Paniertes Schweinsschnitzel Wi Vegi Nuggets Cocktail Sauce
24.09.2026 Thai Buffet Pommes Frites Pommes Frites
Salat Buffet Broccoli oder Menu Salat Broccoli oder Menu Salat
. Lunch Buffet Zander Knusperli (EU) Kichererbsen-Linsen-Kurbis Curry
Freitag Thai Buff Gemii . Gemii . Tartarsauce
25.09.2026 ai Bufret EMUSErels PEMUSETEIS Zitronenschnitz
Salat Buffet Lauchgemuse oder Menu Salat Lauchgemuse oder Menu Salat

Rind,- Kalb und Schweinefleisch beziehen wir, falls nicht anders deklariert aus der Schweiz. Gefligel aus der Schweiz / EU und Thailand.
Beim Fisch ist ebenfalls die Herkunft deklariert. Uber Allergene und damit verbundene Unvertraglichkeiten stehen Ihnen

unsere Mitarbeiter beratend zur Seite. Das Thaimout Team winscht Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und “En Guete*

Unsere Offnungszeiten: Montag bis Freitag | Servicezeit von 11.30-13.15 Uhr

| mittagessen thaimout st. gallen |



