Fladen Gallus | Kloster| Notker Schulen | Buffet Mittagstisch 14. — 18. September 2026.

mmg

Catering & Gastro

KW 38 Vorspeise Fleisch | Fisch Vegetarisch | fleischlos Info Kiiche % ¥
/' @Blatt- & . Siisses Apfel
Montag Gemdusesalat Cremige Alplermagronen ‘% Cremige Alplermagronen &S’ieinuzsri'ggs
14.09.2026 Drgssj[ng mit Kartoffeln, Zwiebeln und Kalbspeck mit Kartoffeln und Zwiebeln Réstzwiebeln
ro
Fd - -
, .I.3Iatt & BBQ Chicken Wings % Cauliflower Wings Dazu gibt es einen
Dienstag Gemusesalat i
15.09.2026 D . Ofenkartoffeln Ofenkartoffeln cremigen Ranch-
U9 rg?g![ng Grillgemiise Grillgemuse Dip zum Eintunken!
Mittwoch "
16.09.2026 ... mmg winscht einen schonen Nachmittag =/
7 @Blatt- & Paniertes Alaska Seelachsfilet mit & Frischer
Donnerstag . . . . : )
Gemusesalat knuspriger Panade Mediterrane Gnocchi-Pfanne Zitronenschnitz und
17.09.2026 . ) , foi
Dressing Country Cuts mit geschmolzenem Kase ene Taf’[_arsauge
Brot Coleslaw Salat flr den Fischt ™
Fd - - .
Erei .I.3Iatt & Pouletgeschnetzeltes Ziircher Art Panierter Brie < Schmeckt
reitag Gemusesalat ’ ) superlecker mit
18.09.2026 Dressing Teigwaren Herbstliche Panzanella (Brotsalat) siissen
Brot Glasierte Ruebli mit Kirbis & Feigen Preiselbeeren! &

Geflugel,- Rind,- Kalb und Schweinefleisch, Brot beziehen wir, falls nicht anders deklariert aus der Schweiz weiz. Beim Fisch ist ebenfalls die Herkunft deklariert.
Uber Allergene und damit verbundene Unvertraglichkeiten stehen Ihnen wir Ihnen gerne beratend zur Seite.




