Wochenmenu 14. - 18. September 2026

mmg

Catering & Gastro

KW 38 Buffets CHF Fleisch | Fisch | Geflugel CHF 15.- Vegetarisch CHF 15.- Garnituren
3.50/100g
Lunch Buffet Alplermagronen 0 Alplermagronen
Montag Thai Buffet mit Kartoffeln, Zwiebeln und Speck mit Kartoffeln; Lauch und Zwiebeln Rostzwiebeln
14.09.2026 Salat Buffet Apfelmus oder Menu Salat Apfelmus oder Menu Salat
Diensta Lunch Buffet BBQ Chicken Wings Cauliflower Wings
15.09 2086 Thai Buffet Ofenkartoffeln Ofenkartoffeln Ranch Dip
R Salat Buffet Grillgemise Grillgemise
Mittwoch Lunch Buffet Schweinsvoressen Wik Vegetarisches Voressen mit Tofu
16.09.2026 Thai Buffet Polenta Polenta
Salat Buffet Rosenkohl oder Menu Salat Rosenkohl oder Menu Salat
Donnerstag Lunch Buffet «Fish and Chips» Alaska Seelachs Mediterrane Gnocchi-Pfanne Tartarsauce
17.09.2026 Thai Buffet Pommes Frites mit geschmolzenem Kase Zitronenschnitz
Salat Buffet Coleslaw Salat oder Menu Salat Menu Salat
Freita Lunch Buffet Pouletgeschnetzeltes Ziircher Art Panierter Brie
18.09 2(?26 Thai Buffet Teigwaren Herbstliche Panzanella Preiselbeeren
R Salat Buffet Glasierte Riiebli oder Menu Salat mit Klrbis & Feigen

Rind,- Kalb und Schweinefleisch beziehen wir, falls nicht anders deklariert aus der Schweiz. Gefligel aus der Schweiz / EU und Thailand.
Beim Fisch ist ebenfalls die Herkunft deklariert. Uber Allergene und damit verbundene Unvertraglichkeiten stehen Ihnen

unsere Mitarbeiter beratend zur Seite. Das Thaimout Team winscht Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und “En Guete*

Unsere Offnungszeiten: Montag bis Freitag | Servicezeit von 11.30-13.15 Uhr

| mittagessen thaimout st. gallen |



