OFFH a Schulen | Buffet Mittagstisch 24. — 28. August 2026

mmg

Catering & Gastro

KW 34 Vorspeise Fleisch | Fisch Vegetarisch | fleischlos Garnitur
Blatt- & . .
M Gemusesalat Rmdsg__e ha_cktes Vegi Ggha_c ktes Rostzwiebeln
ontag Dressin Hornli Hornli Reibkase
24.08.2026 Brot 9 Apfelmus Apfelmus
Blatt- & Pouletgeschnetzeltes “Alla Genovese” Tofu “Alla Genovese”
Dienstag Gemiisesalat Pesto / Pinienkerne / NUsse / Knoblauch Pesto / Pinienkerne / NUsse / Knoblauch
25.08.2026 Dressin Vollkorn Pasta Vollkorn Pasta
g Glasierte Ruebli Glasierte Ruebli
Brot
Mittwoch (N}
26.08.2026 X
... mmg winscht einen schonen Nachmittag
Blatt- & . . .
Donnerstag Gemiisesalat Paniertes Poulet-Cordon Bleu Paniertes Auberginen-Cordon Bleu Zitroenschnitz
27.08.2026 . Bratkartoffeln Bratkartoffeln )
Dressing Boh Boh Cocktailsauce
Brot ohnen ohnen
Blatt- & . . . .
. N Fischragout mit Pastetli Hausgemachter Gemiise-Toast
Freitag Gemdusesalat Rei it Raclette Kase lberback
28.08.2026 Dressing eis mit Raclette Kase Uberbacken
Brot Blattspinat Salatbuffet

Gefllgel,- Rind,- Kalb und Schweinefleisch, Brot beziehen wir, falls nicht anders deklariert aus der Schweiz weiz. Beim Fisch ist ebenfalls die Herkunft deklariert.
Uber Allergene und damit verbundene Unvertraglichkeiten stehen Ihnen wir Ihnen gerne beratend zur Seite.




