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e - - . Catering & Gast
— Buffet Mittagstisch 23.-27. Marz 2026 SESTNGSSSENE0
Schule Thal
KW 13 Vorspeise Fleisch | Fisch Vegetarisch | fleischlos Garnitur
Montag Blatt- & Gemisesalat Beef Burger im Buns Vegi Burger im Buns Gurken
23.03.2026 Dressing Baked Potatoes mit sour cream Baked Potatoes mit sour cream Tomaten
Brot Maiskolben Maiskolben Zwiebelringe
Dienstag Blatt- & Gemniisesalat Gebratenes Poulgt Brustli Treber Bolognese o
24.03.2026 Dressin Pfeffersauce / Teigwaren Penne Reibkase
8 Sautierte Peperoni Sautierte Peperoni
Brot
Mittwoch Blatt- & Gemusesalat Paniertes Schweins Schnitzel - Paniertes Gemise Schnitzel
25.03.2026 Dressing Frihlings Kartoffeln Fruhlings Kartoffeln
Brot Mischgemuse Mischgemdse
Donnerstag Blatt- & Gemiisesalat Girasoli mit Vitello Tonnato Fullung Eriihlings Ravioli mit Barlauch Edllun
26.03.2026 Dressing Fagottini mit Rohschinken Fillung ' € ) 8 Reibkase
Barlauch-Sauce
Brot Tomatensauce
Freit Blatt- & Gemusesalat Wienerli Curry Eintopf
reitag Dressing Kartoffelsalat / Blatt Salat Linsen / Kichererbsen / Kartoffeln
27.03.2026 . :
Brot Senf Gemdsereis

Geflugel,- Rind,- Kalb und Schweinefleisch, Brot beziehen wir, falls nicht anders deklariert aus der Schweiz. Beim Fisch ist ebenfalls die Herkunft deklariert.
Uber Allergene und damit verbundene Unvertraglichkeiten stehen lhnen wir Ihnen gerne beratend zur Seite.




