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Um lhnen den bestméglichen Service zu bieten und
sicherzustellen, dass lhre Wiinsche perfekt erfillt
werden, ermutigen wir Sie, lhre Bestellungen direkt
mit uns zu besprechen. Ob telefonisch oder per E-
Mail — so kénnen wir gemeinsam klaren, welche
Portionen oder Stiickzahlen am besten zu lhrem
Anlass passen und was wir lhnen anbieten kénnen.

Zdgern Sie nicht, sich mit uns in Verbindung zu e
setzen! Wir freuen uns darauf, lhre individuellen
Wiinsche zu héren und lhnen ein unvergessliches
Erlebnis zu bereiten.

Ihr GalloRosso Team

Kontakt

T 058 282 52 13

M gallorosso@mmg.ch

Mo bis Fr, 06.30 bis 15.30 Uhr

mmg Menschen machen Gastronomie GmbH
Restaurant GalloRosso
Dufourstrasse 40 | 9001 St.Gallen

mmg.ch



Softgetranke

Mineralwasser mit / ohne Co2
Mineralwasser mit / ohne Co2
Shorley & Coca Cola

Granini Orangensaft
Siissgetranke

Mohl Apfelmost — alkoholfrei

Heissgetranke
Nespresso-Kaffee
Tee, diverse Sorten
Punsch

Glihwein

Bier

Schitzengarten Klosterbrau
Schiitzengold alkoholfrei
Panaché

Schaumwein
Prosecco Jeio DOC, extra dry

Weisswein

Griiner Veltliner
Petite Arvine, Valais

Rotwein

Zweigelt Kamptal, Willi Briindlmayer
Ripasso Tommasi

Primitivo Notte Rossa

weitere Weine auf Anfrage

150 cl
50 cl
150 cl
100 cl
50 cl
50 cl

Kapsel
Beutel
100 cl
100 cl

33 cl
33 cl
33 cl

75 cl

75 cl
75 cl

75 cl
75 cl
75 cl

7.50
2.80
9.80
9.80
3.20
4.20

2.80
2.00
8.50
18.00

5.20
4.60
4.60

45.00

38.00
48.00

42.00
58.00
58.00



Brotli
Gemischte Brotli

Focaccia
Butterbrezel, gross

Siissgeback

Nussgipfel
Schoggimaisbrotli
Schoggimuffin

Blueberry Crumble Muffin

Diverses

Nachos mit Guacamole

Chips

Studentenfutter

Weihnachtguetzli, saisonal
Clementinen / Mandarinen, saisonal
Spanische Nisse, saisonal

Partybrote

Riesenbrezel

Fiillung nach Wunsch fiir ca. 20 Personen
Meterbrot als Laugen-, Weiss- oder Ruchbrot
Fiillung nach Wunsch fiir ca. 15 Personen
Diverse Pizzabrote

Gefiillte Mini-Brotli

Schinken, Salami, Ei
Rauchlachs, Bindnerfleisch, Rohschinken,
Pouletbrust, Roastbeef, kalter Braten

Friichtekorb

Saisonaler Frichtekorb, ab 5 Personen

Stk
Stk
Stk

Stk
Stk
Stk
Stk

100g

p.P.
100g
100g

kg
kg
Stk

Stk

Stk

Stk
Stk

p.P.

2.50
1.50
4.50

3.50
3.20
3.50
3.50

6.50
2.50
4.00
8.00
7.00
12.00

95.00

65.00

6.80

3.50
4.50

3.00



Mediterranes

Bruschetta mit Beefsteak-Tatar
Bruschetta mit Tomatenwiirfel
Parmesansplitter

Oliven, gemischt

Grissini mit Rohschinken
Salami-Platte (IT)

Grillgemise, mariniert
Tomaten-Mozzarella-Spiessli

Rustikales

Appenzeller Plattli

Olma-Bratwurst mit Brot

Heisser Fleischkase mit Senf & Brot
Schinkengipfeli, hausgemacht

Appenzeller Chaaschiiechli Surchoix, hausgemacht
Raclette mit Kartoffeln, Essiggurken & Silberzwiebeli
ab 30 Personen

Crostini mit Rohschinken

Crostini mit Tomaten

Crostini mit Meerrettichcréme & Rauchlachs (NO)

Kleine Desserts

Frischer Fruchtsalat im Glasli

Mousse au chocolat im Glasli
Tiramisu im Glasli

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster
Birchermiiesli im Glasli

Apfelstrudel mit Vanillesauce
Vermicelles im Glas, saisonal

Brownie

Stk
Stk
100g
100g
Stk
100g
100g
Stk

100g
Stk
Stk
Stk
Stk
Port

Stk
Stk
Stk

Stk
Stk
Stk
Port
Stk
Stk
Stk
Stk

3.80
2.60
8.00
4.00
4.50
11.90
5.20
2.20

15.00
7.00
8.00
4.80
4.80
9.00

4.50
3.50
4.50

4.20
4.80
4.80
5.50
3.50
5.50
4.80
4.50



Kleine Spezialitaten (ab 10 Stiick pro Sorte)

Mini paniertes Schnitzel vom Schwein Stk 4.50
mit Preiselbeeren

Poulet-Satay-Spiessli Stk 3.80
Vegetarische Friihlingsrollen, vegan Stk 3.20
Falafel, vegan 100g 3.80
Panierte Pouletfilets 100g 6.90
Diverse Suppenvariationen Port 5.50
Pouletoberschenkelwiirfel im Backteig 100g 6.50

Dips zur Auswahl
Sweet Chili | Erdnuss | Cocktail | BBQ | Sauce Tartare | Kichererbsen-Humus

Inventar

Diverse Glaser Stk 0.80
Teller / Besteck / Porzellanteile Stk 0.80
Stehtisch Stk 8.00
Stoff-Tischtuch Stk 3.50
Mendikartli Stk 2.80
Festbankgarnitur Stk 25.00

Wenn nicht anders deklariert,
verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch.
alle Preise in CHF, inkl. MWST



Bestellung

Wir freuen uns auf lhre Bestellung bis 3 Tage vor dem
Anlass. Die von Ihnen genannte Personenzahl (24h im
Voraus) bildet die Basis fiir unsere Verrechnung.

Bei einer Absage gelten folgende
Annullationsbedingungen:
 1Arbeitstag vor dem Anlass (24h) berechnen wir
50% der offerierten Leistungen
« % Arbeitstag vor dem Anlass (12h) berechnen wir
100% der offerierten Leistungen

Mitarbeiterkosten

Falls Sie einen Anlass ausserhalb unserer regularen
Offnungs-zeiten planen, verrechnen wir CHF 55.00 pro
geleistete Mitarbeiterstunde.






	Apéro- Angebot
	Um Ihnen den bestmöglichen Service zu bieten und sicherzustellen, dass Ihre Wünsche perfekt erfüllt werden, ermutigen wir Sie, Ihre Bestellungen direkt mit uns zu besprechen. Ob telefonisch oder per E-Mail – so können wir gemeinsam klären, welche Portionen oder Stückzahlen am besten zu Ihrem Anlass passen und was wir Ihnen anbieten können.
	Zögern Sie nicht, sich mit uns in Verbindung zu setzen! Wir freuen uns darauf, Ihre individuellen Wünsche zu hören und Ihnen ein unvergessliches Erlebnis zu bereiten.
	Ihr GalloRosso Team
	Kontakt T 058 282 52 13 M gallorosso@mmg.ch Mo bis Fr, 06.30 bis 15.30 Uhr
	mmg Menschen machen Gastronomie GmbH Restaurant GalloRosso Dufourstrasse 40 | 9001 St.Gallen
	mmg.ch
	Softgetränke
	Mineralwasser mit / ohne Co2    Mineralwasser mit / ohne Co2            Shorley & Coca Cola                          Granini Orangensaft                               Süssgetränke Möhl Apfelmost – alkoholfrei
	150 cl 50 cl 150 cl 100 cl 50 cl 50 cl
	7.50 2.80 9.80 9.80 3.20 4.20


	GETRÄNKE
	Heissgetränke
	Nespresso-Kaffee Tee, diverse Sorten Punsch Glühwein
	Kapsel Beutel 100 cl 100 cl
	2.80 2.00 8.50 18.00

	Bier
	Schützengarten Klosterbräu Schützengold alkoholfrei Panaché
	33 cl 33 cl 33 cl
	5.20 4.60 4.60

	Schaumwein
	Prosecco Jeio DOC, extra dry
	75 cl
	45.00

	Weisswein
	Grüner Veltliner Petite Arvine, Valais
	75 cl 75 cl
	38.00 48.00

	Rotwein
	Zweigelt Kamptal, Willi Bründlmayer Ripasso Tommasi Primitivo Notte Rossa
	75 cl 75 cl 75 cl
	42.00 58.00 58.00


	KLASSIKER
	Brötli
	Süssgebäck
	Diverses
	Partybrote
	Gefüllte Mini-Brötli
	Früchtekorb

	LIEBLINGE
	Mediterranes
	Rustikales
	Kleine Desserts

	SPEZIELLES
	Kleine Spezialitäten (ab 10 Stück pro Sorte)
	Mini paniertes Schnitzel vom Schwein mit Preiselbeeren Poulet-Satay-Spiessli Vegetarische Frühlingsrollen, vegan Falafel, vegan Panierte Pouletfilets Diverse Suppenvariationen Pouletoberschenkelwürfel im Backteig
	Stk
	Stk Stk 100g 100g Port 100g
	4.50
	3.80 3.20 3.80 6.90 5.50 6.50
	Dips zur Auswahl
	Sweet Chili | Erdnuss | Cocktail | BBQ | Sauce Tartare | Kichererbsen-Humus

	Inventar
	Diverse Gläser Teller / Besteck / Porzellanteile Stehtisch Stoff-Tischtuch Menükärtli Festbankgarnitur
	Stk Stk Stk Stk Stk Stk
	0.80 0.80 8.00 3.50 2.80 25.00


	Bestellung Wir freuen uns auf Ihre Bestellung bis 3 Tage vor dem Anlass. Die von Ihnen genannte Personenzahl (24h im Voraus) bildet die Basis für unsere Verrechnung.
	Bei einer Absage gelten folgende Annullationsbedingungen:
	Mitarbeiterkosten Falls Sie einen Anlass ausserhalb unserer regulären Öffnungs-zeiten planen, verrechnen wir CHF 55.00 pro geleistete Mitarbeiterstunde.
	mmg.ch

